
数量
限定
県産牛のたたき
うるま市のブランド黒毛和牛「あやはし牛」※ の
たたき。お肉の味が濃く、濃厚な旨味が特長。
ホテル特製のタレでさっぱりとお召し上がり
いただけます。アルコールとの相性も抜群！

県産牛のたたき

大里産農家、新垣さんこだわりの EMトマトを
じっくりひと晩かけて乾燥させ、濃厚な味わいに
仕上げました。熟成トマトの甘味は生ハム、チーズと
の相性が抜群です。ワインとのマリアージュを
ぜひご体感ください。

おすすめメニュー

　　ドライトマトと生ハム＆チーズのサラダ仕立てEM　　ドライトマトと生ハム＆チーズのサラダ仕立てEM

※あやはし牛は、「経産牛」と呼ばれる出産を
経験した雌牛。経産牛をしっかりと時間をかけて
肥育し直すことで、お肉の味が濃くジューシーな
あやはし牛へと育ちます。

check point
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￥ （税込）2,500

￥ （税込）1,200単品

ワインセット￥ （税込）2,000
（赤・白・スパークリングワイン）

à la carte
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※ワインセットは特別価格の為割引不可


